»PRAKTYKA ZAWODOWA
NA SZOSTKE” 2013-2015

Projekt Mobilnosci Leonardo da Vinci
,otaze i praktyki zagraniczne”

realizowany w Zespole Szkot Ekonomiczno-Rolniczych
w Stubicach

wspotfinansowany przez Unie Europejskag
w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego

KAPITAL LUDZKI “ﬂ Q wansumoreisks [
NARODOWA STRATEGIA SPOINOSCI FUNDUSZ SPOLECZNY

Fundacja Rozwoju Syste







Osrodek Zaktadu
Promowania
Ksztatcenia

Zawodowego Zwigzku
Przemystu
Budowlanego Berlina |
Brandenburgii we
Frankfurcie n/Odra




Przygotowania Jjezykowe przed wyjazdem- 40
godzin zajec Zngyka niemieckiego z branzy
gastronomiczne]







Przygotowania z doradcg zawodowym —
15 godzin-zajecia Integracyjne







Uczestnicy praktyki: . Danieluk Daria
uczniowie Technikum Zywienia i

Ustug Gastronomicznych w |
Stubicach . Gronostaj Rafat

. Goral Patrycja

. Gryszczynska Katarzyna

. Janiszewska Alicja

. Milcarek Anita

. Najdyk Kamil

. Opszalska Agnieszka

. Witkowska Aldona
10.Wrabel Pawet
Opiekun: Lisik Bozena




Przywitanie przez partnera przyjmujacego
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Inne pracownie ksztatcenia zawodowego

* Ciesla ® Obrobka drewna







3




&G Wi P
Magm—

[
v

Bl |







Obowigzkowa dezynfekcja rgk przed praca







Do naszych obowigzkdw nalezato przygotowanie zastawy stotowe;j
sniadaniowej i obiadowej jak rowniez przygotowanie sniadania i obiadu dla
catej grupy i opiekunow.

PODZIAt OBOWIAZKOW

Kazdy dzien rozpoczynalismy od wyznaczenia zadan dla

kazdej z grup:

- serwis —nakrywanie zastawy stotowej sniadaniowej,

obiadowej, obstuga sniadania i obiadu, sktadanie
serwetek, sprzatanie sali konsumpcyjne;j,

- przygotowanie sniadania- przygotowanie potmiskow z

wedlinami, serami, warzywami, podanie cieptych napoi

(kawa, herbata i kakao),

- wypiekanie butek i chleba (przygotowanie ciasta,

formowanie oraz dekorowanie butek, krojenie chleba),

-wypieki ciast do sniadania i do obiadu,

- przygotowanie dwdch zup kazdego dnia,

- przygotowanie dania gtownego,

- przygotowanie satatek i surowek,

- przygotowanie deserow.

W obowiazku kazdej grupy byto sprzatanie swojego

stanowiska, a na koniec dnia grupowe sprzatanie catej

kuchni. Codziennie po odbytych zajeciach praktycznych Pan

Egon Richter prowadzit godzinne wyktady dotyczgce kuchni

niemieckiej, jak rowniez przekazywat nam swoja wiedze

praktyczna.
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Zespot — Daria i Anita




Zespot —Patrycja i Alicja




Zespot Agnieszka i Kamil




——
L
=
(O

am

O
wn
(O

A4

Zespot







QL
-
(O

-

0O

Sn




Wypieki- buteczki, chleb przez nas
wypiekany codziennie













Desery | clasteczka













Codzienne prowadzenie dzienniczkow praktyk i trening jezykowy










Czas wolny — zwiedzanie Berlina
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Czas wolny w osrodku- bilard, tenis
stotowy, sitownia, gril







Indywidualna rozmowa z szefem-ocenie
podlegata kultura zachowania i praca w kuchni
(umiejetnosci)




Ocena koncowa, podsumowanie,
wytonienie najlepszego praktykanta ©




Najlepszy praktykant-Rafat Gronostaj




Ostatni dzien | ostatnie sprzatanie







Pozegnalne wspolne zdjecie




